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DONNÉES TECHNIQUES معطيات تقنيةّ    classic 450 comfort 450

vitesse de coupe automatique/manuelle
largeur de coupe
épaisseur de coupe
hauteur maximale du produit (mode automatique)
puissance du moteur
poids (avec tapis de sortie) 
longueur (avec tapis de sortie) x largeur x hauteure

سرعة القطع آلي/يدوي 
 عرض القطع 

سماكة القطع
 الارتفاع الأقصى للمنتج (الوضع الآلي)

 قوة المحرك
الوزن (مع ناقل الإخراج) 

الطول (مع ناقل الإخراج) x العرض x الارتفاع

m/min
mm 
mm
mm
kW
kg 
mm

متر/دقيقه
مم 
مم
مم

كيلووات 
كغ 
مم

   14
   445 
   0-4
   ∞
   0,75
   200
   951 x 863 x 1137

28 / 14
445 
0-4
90
1,1 / 0,75
245 (260)
1553 (1970) x 863 x 1321

DerindR®

Découennage et tranchage automatique et
manuel en une seule machine - le DerindR® 
est approprié aux boucheries et aux 
applications industrielles

• Découennage des produits plats et ronds 
de qualité élevée et de façon constante
- Opération continue pour découenner les 

produits plats en employant le tapis d'entrée et 
de sortie en option

- Opération manuelle avec une pédale de 
commande pour découenner des morceaux ronds

- Conversion rapide du mode automatique au 
mode manuel

- Deux vitesses de coupe pour des débits 
élevés en mode automatique et un travail en 
toute sécurité en mode manuel

• Les rouleaux presseurs sont réglables en 
hauteur et sont à ressort - adaptation 
optimale du produit avec des pertes minimales 
de coupe et manutention douce de produits

• Facile d'utilisation pour une opération sans 
effort et un temps court de formation

• Excellente hygiène et nettoyage rapide par un 
démontage sans outil des accessoires et des 
surfaces de drainage en pente

• Norme élevée de sécurité selon les 
règlementations internationales

• Grande longévité en utilisation continue due 
au châssis robuste de la machine

• Châssis mobile de machine avec des 
roulettes et des rouleaux de direction

دريندرنزع الجلد والتقطيع إلى شرائح آلياّ ويدوياّ 
في  آلة واحدة ­ ®DerindR مناسب بامتياز 

للمسالخ والتطبيقات الصناعيةّ

• نزع جلد المنتجات  المسطّحة والمستديرة بجودة 
عالية ثابتة

˗ عملية متواصلة  لنزع جلد المنتجات المسطحة 
باستعمال ناقل إدخال وإخراج اختياري 

˗ عملية يدويةّ مع مفتاح عند القدم لنزع جلد 
القطع المستديرة

˗ تحويل سريع من الوضع الآلي إلى اليدوي
˗ سرعتان للقطع  للصبائب العالية في العمل 

الآلي والآمن الوضع اليدوي
• بكرات الضغط قابلة لتعديل الارتفاع ومحملة 

بنوابض  تكييف  أمثل للمنتج  مع خسائر قطع  
أدنى ومناولة لطيفة للمنتج 

• سهل  الاستخدام لتشغيل دون مجهود ووقت 
تدريب قصير

• نظافة صحّية ممتازة وتنظيف سريع بإزالة غير 
آلية للعوالق وأسطح التصريف المائلة 
• معيار أمان عالي وفقا للأنظمة الدوليةّ

• تحمل عالي في الاستخدام المستمرّ نظرا إلى 
هيكل الآلة  القوّي

• هيكل متحرّك للآلة مع عجلات ودواليب للتوجيه
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